Vorspeisen

Matjesfilets auf Schwarzbrot (2 Sttick)
rote Zwiebeln, Hausfrauensauce
Vitello Tonnato

Thunfischsauce, gebackene Kapern

Kuhmilchburrata

Tomatensalat

Graved Lachs
Rosti, Honig-Dill-Senf-Sauce

Gegrillter Ziegenkase
Rote Bete-Apfel-Salat

Gebackener Blumenkohl
Salsa Verde

Salate

Gurkensalat mit Rahmdressing, Dill

Caesar Salat

Parmesan, Kirschtomaten, Brotchips
+ Garnelen 3 Stiick

+ Maispoularde

+ Rinderfilet 80 g oder 160 g

Quinoa Bowl

Avocado, Edamame, Karotten, Tomaten
+ Garnelen 3 Stiick

+ Maispoularde

+ Rinderfilet 80 g oder 160 g
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Snacks
Rindfleisch-Frikadelle 120 g 5
Pommes Frites Mayo oder Ketchup 5
Chicken Karaage 200 g, Chili-Mayo 10
Clubhaus Currywurst 8
+ Pommes Frites 5
,Strammer Max 15
2 Spiegeleier, Gewtlirzgurke, Schinken
Panini
+ Schinken, Kise, rote Zwiebeln 9
+ Mozzarella, Basilikum, Pesto 9,5
+ Serrano Schinken, Rucola, Parmesan 10,5
Flammkuchen
+ ,,Elsasser Art“, Speck, Schmand, Zwiebeln 9
+ Lachs, Zitronenschmand, Dill 11,5
+ Feta, Tomate, Oliven, Basilikum 11,5
+ Serrano Schinken, Rucola, Parmesan 11,5

Suppe

Tomatencrémesupe 7
Schmand, Schnittlauchol

Hochzeitssupe 8
Markkl6Bchen

Pasta Tortiglioni

Clubhaus Bolognese 20
All Arrabbiata oder Alfredo 15
+ Garnelen 3 Stiick 10
+ Maispoularde 7
+ Rinderfilet 80 g oder 160 g 8/15

Hauptgerichte

Bauernfrihstick 18
Gurke, Katenschinken

Pannfisch vom Rotbarsch 28
Bratkartoffeln, Gurkensalat, Senfsauce

3 Matjesfilets 24
Bratkartoffeln, Hausfrauensauce

Roastbeef | kalt* 29
Bratkartoffeln, Remoulade

Perlhuhnbrust 24
Rahmpilze, Rosti

Wiener Kalbsschnitzel 32

Bratkartoffeln, Gurkensalat, Preiselbeeren

,Steak Frites®
Rinderfiletmedaillons 160 g oder 240 g

Pommes Frites, Pfeffersauce

27/35

Auf Nachfrage bei unserem Service erhalten Sie eine Zutatenliste fir deklarierungspflichtige Zusatzstoffe & Allergene, die in unseren Produkten enthalten sind. Alle Preise verstehen sich in Euro
und inklusive Service und gesetzlicher Mehrwertsteuer. Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.



Aperitifs
“Eimer”

Aperol Spritz

Negroni
Gin Tonic 4l

Bier

Konig Pilsener 0,21
0,41
Konig Pilsener alkoholfrei 0,331

Weizenbier Benediktiner, alkoholfrei 0,51

Alkoholfreie
Getranke

Magnus Imperial still, feinperlig 0,251

0,751
Tafelwasser 0,751
Coca Cola, Zero, Fanta, Sprite 0,21
Schweppes Bitter Lemon, 0,21
Ginger Ale, Tonic Water, Wild Berry
Klindworth Sifte Apfel trib, 0,31
Maracuja, Orange,
Cranberry, Rhabarber
Saft-Schotle 0,31
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Sekt & Champagner

0,11 075cl
Cremant de Limoux Brut Rosé 9 49
Sieur D’Arques, Limoux, Frankreich
Champagner 90
Brut Reserve, Reims, Frankreich
Champagner 100

Prestige Rosé, Reims, Frankreich

Weisswein 02 075

Grauburgunder QbA trocken 9 30
Weingut Gréhl, Rheinhessen, Deutschland

Weillburgunder Chardonnay trocken 9,5 32
Weingut Schifer, Rheinhessen, Deutschland

Riesling QbA trocken 10 34
Markus Pfaffmann, Pfalz, Deutschland

Sancerre trocken 49
Domaine Pierre Prieur & Fils, Frankreich
Weillweinschorle 0,31 9,5

Rosewein 02 075

Primitivo Rosato 9 30
Puglia, Italien

Rose Cuveé trocken 11 35
Weingut Schifer, Rheinhessen, Deutschland
Roseweinschotle 0,31 95

Rotwelin 02 075

Rosso Cuveé IGP 9 30
Torre d’Orti, Venetien, Italien

Merlot Mettenheimer QbA troken 95 32
Weingut Schifer, Rheinhessen, Deutschland

Rioja Crianza Alavesa 39
Muriel, Rioja, Spanien

Alkoholfreie Weine

021 075
Rosé Sekt 95 32
Julius Zotz, Baden-Wiirttemberg, Deutschland
Grauburgunder 9,5 32

Julius Zotz, Baden-Wiirttemberg, Deutschland

Creation Rouge 95 32
Julius Zotz, Baden-Wiirttemberg, Deutschland

Gerne dirfen Sie auch ihre eigene Flasche Wein
bei uns gegen ein Korkgeld von 25 Euro
genieflen.

Auf Nachfrage bei unserem Service erhalten Sie eine Zutatenliste fiir deklarierungspflichtige Zusatzstoffe & Allergene, die in unseren Produkten enthalten sind. Alle Preise verstehen sich in Euro
und inklusive Service und gesetzlicher Mehrwertsteuer. Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.



